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PROBABILIDAD

Casi seguro MEDIO
Probable BAJO
Posible BAJO
Imprabable BAJO MEDIO MEDIO
Raro BAJO BAJO
Bajo Moderado Alto
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Un tiburon en el mar
es un peligro
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Nadar con un tiburon
es un riesgo




PELIGRO

Agente biologico, quimico

o fisico en el alimento con
potencial de causar un
efecto adverso en la salud.

Salmonella en pollo crudo
es un peligro

Comer pollo insuficientemente cocinado
es un riesgo
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ANALISIS DE PELIGROS

Proceso de recopilacion y evaluacion de
informacion sobre los PELIGROS y las
condiciones que los originan, para decidir
cuales son IMPORTANTES con respecto a la
INOCUIDAD de los alimentos y, por tanto,
plantearlos en el plan HACCP.
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para prevenir o eliminarun peligro
relacionado con'laiinocuidad de'los
alimentos o'para reducirio a’un nivel
aceptable:

para
prevenir o reducir un peligro significativo
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Los PPRO y los PCC surgen del analisis de peligro.
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CORRECCION

Accion tomada para ELIMINAR una NO CONFORMIDAD DETECTADA.
Accion INMEDIATA tomada para actuar sobre el EFECTO de una
desviacion. No actua sobre las causas, sino sobre los efectos.

Una correccidn puede realizarse
con anterioridad,
simultaneamente, o después de
una accion correctiva.

ACCION CORRECTIVA

Accidn tomada para ELIMINAR LA CAUSA de una NO CONFORMIDAD
DETECTADA.

Accion tomada para RESOLVER una desviacion y evitar la
RECURRENCIA. Actua sobre las causas.

Una ACCION CORRECTIVA se toma
para prevenir que algo VUELVA A
OCURRIR.

Puede haber mas de una causa
para una no conformidad.

ACCION PREVENTIVA
Accion tomada para ELIMINAR LA CAUSA de una NO CONFORMIDAD
POTENCIAL u otra situacion potencial no deseable.

Una ACCION PREVENTIVA se toma
para prevenir que algo OCURRA.
Puede haber mas de una causa
para una no conformidad
potencial.
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1 Proceso continuo de obtencion de informacion en la

etapa en la que se aplica la medida de control.

 La informacién obtenida establece que la medida de

control esta funcionando segun lo previsto.

(J Son observaciones o mediciones realizadas en

tiempo real.
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VERIFICACION

Confirmacion, mediante el aporte de evidencia objetiva, que se han
cumplido los requisitos especificados.

 Actividad continua que se utiliza para determinar si
las medidas de control de han puesto en practica

segun lo previsto.

(d Ocurre durante o después de la aplicacion de una

medida de control.

 Incluye la observacion de las actividades de

monitoreo y el andlisis de los registros.
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(d Se concentra en la recoleccion y evaluacion de

informacion cientifica, técnica y de observacion.

d Permite demostrar que la eficacia del control de

peligros, se determina si las medidas de control son

0 no capaces de lograr su propdsito especifico

J Se lleva a cabo al momento de diseifar el plan

HACCP.
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